GUIDADOS GOM A COMPRA
1 DEALIMENTOSDE ORIGEM
~__- ANIMAL




Quando frescas, $ao compactas, apresentam gordura branca
g firme, cor vermelno-brilhante e cheiro agradavel. Nao
compre se a carne estiver escura ou esverdeada, o cheiro for
(esagradavel e nao houverorigem determinada e carimbo de
inspecao SIM, CISPOA, SIE ou SIF.




"% 'FRANGO E AVES

\ /

-

Estdo bons quando a cor da pele variar do branco-ao-amarelo,
a superficie for brilhante e firme ao tato. Verifique o carimbo
de inspecao e a validade.




N 4

Quando novos, tém a casca pouco porosa, hem limpa e sem
rachaduras. Para saber se 0 ovo esta velho, & $0 coloca-1o

numa vasiina ¢
velho. Nao use
casca, e tiver

-

)m agua e sal. Se ele flutuar, & porque esta
) 0vV0 tambem se a clara ou gema grudarem na

sheiro diferente, podridao ou sabor anormal.
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4 PeiXe, Camarao & mariscos

Estan frescos guando 0s-0lhos sao arredondados, a guelra @
vermelha, o cheiro @ suave, a pele esta brilhante ¢ as
escamas firmes. Se.voce apertar a-carne, ela deve voltar a
posicao rapidamente. 0 camarao precisa estar com a cabeca
presa ao corpo, a carapaca firme, o olho brilnante 0 cheiro
aqradaveLl




-

- -
o e e 4"{' - L ¥

™ Embutidos (salsicha, linguica, salame,

mortadela, presunto)

A'cor deve Ser original, sem fungos ou corantes demais.
salsicha e linguica nao podem ter bolhas de ar ou apresentar
liquidos. 0bserve se 0 salame nao tem bolor, esta escuro
gemais ou endurecid
presenca dos carimp
SIF.

) pela perda de agua. Verifique a

0$ e Inspecao SIM, SUSAF, GISPOA, SIE ou




QUEIJOS, I0GURTES, REQUEIJAD, NATA E
LEITE

Deve apresentar embalagem Integra, sem presenca de fungos
OU liquidos. Ambos produtos devem.ter Sabor.caracieristico e
cheiro agradavel. Muito cuidado com a data de validade.e
COm 08 carimpos de Inspecao.







